
Torino, venerdì 24 ottobre, ore 14,00 - Salone del Gusto 
SPAZIO eSPOSItIvO del MIPAAF - PAdIglIOne 2
degUStAZIOne -  SAlA degUStAZIOne

da alcuni anni è in corso una profonda trasfor-
mazione nelle relazioni economiche e sociali che 
riguardano il fattore terra. Al centro di questo pro-
cesso vi sono, innanzitutto, i rapporti proprietari. 
l’esodo dalle campagne dei decenni passati, con il 
progressivo distacco delle successive generazioni 
dall’esperienza dell’agricoltura, ha segnato un al-
lentamento del rapporto tra proprietà e gestione 
agricola del terreno. In questa situazione di incer-
tezza si sono prodotte nuove figure professionali e 
nuove soluzioni. 

È in questo contesto che si colloca l’esperien-
za marchigiana della cooperativa gAIA (gestio-
ne Associata Imprese Agricole), una soluzione di 
successo per la gestione e la valorizzazione della 
terra.
Con questa iniziativa l’IneA e Agriregionieuropa 
intendono offrire un’occasione di dibattito su un 
caso originale di conduzione associata dei terre-
ni, ritenendo che possa essere utilmente repli-
cabile anche in altre realtà produttive.

LAND OF STORIES
coltiviamo innovazione
Storie di giovani e donne in Basilicata

WORKSHOP

Fondo europeo agricolo per lo sviluppo rurale:
l’Europa investe nelle zone rurali

Scala di grigio

Scala di grigio negativo

2 colori

2 colori negativo

1 colore

1 colore negativo
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14,00 Degustazione Dei proDotti Della rete lanD of stories

14,30  APeRtURA lAvORI WORKSHOP

 Carmela De Vivo , inea

14.40  L’agroalimentare lucano e l’innovazione
 giovanni oliva, dirigente generale dipartimento Politiche  
 Agricole e Forestali

 

14.50  PROIeZIOne vIdeO

 Land of Stories
 

15.00  tAvOlA ROtOndA SU InnOvAZIOne e gIOvAnI nel MOndO  
 RURAle lUCAnO

 Ne parlano:

 francesca De trana, condotta Slow Food di Potenza  

 elisabetta Musto Carmelitano, Azienda vitivinicola Musto  
 Carmelitano - Maschito

 Maria grazia salerno, Azienda Serrealte - San Mauro Forte

 pasquale polosa, Canapa lucana SRl- Oppido lucano

 Michelina sanchirico, Specialità gallicchiesi - gallicchio

 angelo Valluzzi, Azienda olivolearia la Majatica - San Mauro Forte

 Modera: Maria Assunta d’Oronzio, IneA

15,40  dIBAttItO

Coordinamento:
Maria assunta D’OrOnziO

Segreteria organizzativa:
anna rOManiellO

e Mail: rOManiellO@inea.it
tel. 0971 45145

PROGRAMMA


